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IDENTIFIKACE VYROBKU :
- . . Zafazeni die vyhlasky &, 333/ 97 Sh. |

Trzni druh Obchodni nazev vyrobku 23kona o potravinch &, 110/ 97 Sb. Jiné oznateni
Druh: Miynské obilné vyrobky

PSenitna mouka hladka svétia Skupina: P3eni¢na mouka T530
Podskupina: Hladka mouka

ZEME PUVODU Ceska republika

CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Popis vyrobku Ogel (Cilovy frh) Zplisob pouZiti Trvanlivost

Mlynsky vyrobek ziskany mletim pSenice | Surovina pro virobu 9 mésicd

a tfidény podle velikosti Géastic a obsahu | pekérenskych vyrobkli a | Uréeno k dalii tepelné upravé. dd Ta s[cub

mineralnich latek {popel). pra malospotfebitele. 0d data vyrooy.

KVALITATIVNI PARAMETRY VYROBKU

Smyslové poZadavky
Barva Bila s nazloutlym odstinem.
Viind a chut’ Pfijemna, charakteristicka pro mouku z dané obiloviny, bez cizich pachi a pfichuti.
Skidci Bez piitomnosti $kiidcli a beze stop po jejich plisobeni.
Piimasi a ne¢istoty Bez cizich piedméti a cizich pfimast, o
Fyzikéilné chemické poZadavky
Kvalitativni parametr PoZadované hodnota Metoda analyzy
Vihkost (%) nejvyse 15,0 CSN 560512-7
Popel v suiné (%) nejvyse 0,60 CSN 560512-8
Mokry lepek v suding {%) nejméné 28,0 CSN 560512-10
Granulace (%)
propad 257 um nejméné 96,0 CSN 560512-5
propad 162 um nejméné 75,0
Cislo poklesu (s} nejméné 200 CSN [SO 3093
ALERGENY Pseniény lepek
GMO Bez GMO
ZDRAVOTNI NEZAVADNQST
Mikrobiolegické poZzadavky

Vyhowuiji poZadavk(m legislativy CR a EU.
Stanoveni poZadovanych parametrd se provadi u vybranych mikroorganismil v externi akreditované laboratofi minimalng 1x roéna.

Vyrobky patfi mezi mikrobiologicky nerizikové potraviny.

Mikroorganismy Limit Norma
Koliformni bakferie nejvyde 1.103KTJ/ g CSN 56 9609
Plisng nejvyse 1.104KTJ/ g CSN 56 9609
Chemické pozadavky

Vyhowuji poZadavkiim legislativy CR a EU.
Stanoveni pozadovanych parametrli vybranych kontaminujicich latek (té2ké kovy, mykotoxiny, rezidua pesticidii) se provadi v externi
akreditované laboratofi minimalné 1x roéné.
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Nézev SV:

ggsoi{ccl)Miﬂs PSENICNA MOUKA HLADKA SVETLA SV 01

VYZIVOVE HODNOTY primérny obsah Zivin ve 100 g vyrobku je uveden die databéze CZFCDB

Energetické hodnota 1461 kJ/ 344 kcal
Tuky 1,79
z toho nasycené mastné kyseliny 02g
Sacharidy 689¢
z toho cukry 20g
Bilkoviny 119¢
sul <001g
Vildknina 31¢g
BALENI A DODAVANI
Typ balen Podminky baleni a“dgdévaini o _
Preprava i obaly spliiuji veSkeré hygienické pozadavky pro potraviny.
Bezobalova pfeprava v cisternach Pred kazdou nakladkou je provedena kontrola zplsobilosti cisterny.
Pytle jsou uzaviené §itim, lepenim, vazanim nebo se pouZivaji ventilové pytle.
Pytlované 50 kg, balené 5 - 15 kg Pytle 50 kg jsou dodavany voiné nebo na paletach ovinutych PP fdlii,
pytie 5 ~ 15 kg jsou ovinuty ochrannou PP f6lil.
Balené 1 kg Spotf_ebitelské balenije v papirovjrgq sédcich po 1kg. ] o .
Skupinové balenl 10 x 1 kg v PE félii je dodavano na paletach ovinutych PP fdlii.
PODMINKY SKLADOVANI

Vyrobky se skladuji u dodavatele i zakaznika:
v suchych a &istych prostorech, dobfe vétratelnych, pfi relativni vihkosti vzduchu maximainé 75 %,
ve vzdélenosti nejméné 5 cm od sté&n, oddélené od latek aromatickych.

ZNACENI VYROBKU (vyhovuje poZadavkiim legislativy CR a EU)

Vyrobky jsou oznaceny na pyllich nebo u bezobalové pfepravy na privadni dokumentaci nasledovné:
nézev skupiny nebo podskupiny potraviny {pfipadné obchodni nazev vyrobku);

obchedni jméno vyrobee a jeho adresa;

datum minimalni trvanlivosﬁ nebo datum vyroby a miniméaini trvanlivost;

hmotnost;

podminky skladovani {netyka se bezobalové pfepravy).

Balené vyrobky uréené pro malospoffebitele jsou navic oznaeny na spotfebitelském baleni:
s EAN kodem;
= (idaiji o vyZivovyeh {nuiriénich) hodnotéach.

PRUVODNI DOKLADY O VYROBKU

Typ dokladu Zplisob pradani
Dodaci list Ridi& s dodévkou
Faktura dodac list Ridi¢ s dodavkou nebo postou
Certifikét kvality na vyzadani Ridié s dodavkou
Certifikat Gistoty cisterny na vyzadani Ridi s dodavkou
Vydani: Ctrnacté Zména: 0 Platnost od: 1. 1. 2013 Strana ¢./ stran: 2/ 2
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SPECIFIKACE VYROBKU (SV) SV 21

| GoodMillg | Nézev virobku:

Sesko . i i Nahrazuje:
ZITNA MOUKA CHLEBOVA SV21z21.7.2012
GoodMills Cesko a. s. DELTAMLYNY s.r. 0.
Ceskomoravska 2420115 Dobrovského 516
190 93 Praha 8 697 01 Kyjov
Ceska republika Ceska republika
Tel: 00 420 242 454 914 Tel: 00 420 518 602 203
Zpracoval manazer kvality: Lenka Sourkova Odbomé ovéfil a schvalil PMQ: Libuge Fierova
Datum: 17. 12. 2012 Datum: 17. 12.2012
Podpis: Mlﬁ Podpis: A7 2zzr >«
IDENTIFIKACE VYROBKU

Zarazeni dle vyhlasky &, 333/ 97 Sb.
zfikona o potravinach &. 110/ 97 Sb.
Druh: Miynské obilné vyrobky

Zltna mouka chlebové Zitna chlebové Skupina: Zitna mouka T 930
Podskupina: Hladka mouka

Trzni druh Obchodni nazev vyrobku Jiné oznaceni

ZEME PUVODU Ceska republika
CHARAKTERISTIKA VYROBKU
Popis vyrobku Ugel (Cilovy trh) Zpisob pouziti Trvanlivost

Miynsky vyrobek ziskany mletim Zita

L e Surovina pro vyrobu N . ) 6 mésicl

a tfid&ny podie velikosti éastic a obsahu . \ Uréeno k dalsi tepelné Gpravé. .
mineralnich |atek (popel). pekarenskjch virobku. od data vjroby.
KVALITATIVNI PARAMETRY VYROBKU

Smyslové poZadavky

Barva Sedobil4 se zelenomodrym odstinem.

Viné a chut’ __| Priiemna, charakteristicka pro mouku z dané obiloviny, bez cizich pachd a pfichuti.

Skadci Bez pfitomnosti $k(dcl a beze stop po jejich plsobeni.

Primési a necistoty Bez cizich pfedmétil a cizich pfimési.

Fyzikélnd chemické poZadavky

Kvalitativni parametr PoZadované hodnota Metoda analyzy
Vihkost (%) nejvyse 15,0 CSN 5605127
Popel v susiné (%) nejvyse 1,10 CSN 560512-8
Granulace (%)
| propad 257 ym nejméné 96,0 CSN 560512-5

propad 206 um nejméné 75,0

(Clslo poklesu (s) nejménd 140 CSN IS0 3093
ALERGENY Zitny lepek

GMO Bez GMO

ZDRAVOTNI NEZAVADNOST

Mikrobiologické poZadavky vyhovuji poZadavkim legislativy CR a EL.
Stanoveni pozadovanych parametr(i se provadi u vybranych mikroorganismii v externi akreditované laboratofi miniméaing 1x ro&né.
Vyrobky patfi mezi mikrobiologicky nerizikové potraviny.

Mikroorganismy Limit Norma
Koliformni bakterie nejvyse 1.103KTJ/g CSN 56 9609
Plisnd nejvyse 1.10¢KTJ/g CSN 56 9609

Chemické pozadavky vyhovuji poZadavkim legislativy CR a EU.
Stanoven( pozadovanych parametr(i vybranych kontaminujicich latek (tézké kovy, mykotoxiny, rezidua pesticidd) se provadi v extemni
akreditované laboratoii miniméin& 1x ro&né.
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Nazev SV,

GoodMills
Cesko

ZITNA MOUKA CHLEBOVA

VYZIVOVE HODNOTY jsou stanoveny rozborem (ve 100 g vyrobku je primémé obsaZeno)

Energstické hodnota 1435 kJ/ 339 keal

Tuky 19

z toho nasycené mastné kyseliny 02¢g

Sacharidy 709 i
z toho cukry )

Bilkoviny 8g

sul <0,0025g

Vidknina 9g

BALENI A DODAVANI

Typ baleni Podminky balenf a dedavani

Pfeprava i obaly splfiuji veskeré hygienické poZadavky pro pofraviny.

Bezobalové pfeprava v cisternach

Pfed kaZdou nakladkou je provedena kontrola zplsobilosti cisterny.

Pytlované 50 kg

Pytle jsou uzaviené Sitim, lepenim, vazanim nebo se pouZivaji ventilové pytie
Pytle 50 kg jsou dodavany volné.

PODMINKY SKLADOVANI

Vyrobky se skladuji u dodavatele | zakaznika:
v suchych a Gistych prostorech, dobfe vétratelnych, pfi relativni vihkosti vzduchu maximalné 75 %,
ve vzdalenosti nejméné 5 cm od stdn, oddélené od latek aromatickych.

ZNAGENI VYROBKU (vyhovuje poZadavkim legislativy CR a EU)

hmotnost;

Vyrobky jsou oznadeny na pytiich nebo u bezobalové pfepravy na privodni dokumentaci nésledovné:
= nazev skupiny nebo podskupiny pofraviny (pfipadné obchodni nazev vyrobku),

obchodni jménc vyrobce a jeho adresa;

datum minimalni trvanlivosti nebo datum vyroby a minimaini trvanlivost;

podminky skladovéani (netyka se bezobalové piepravy).

PRUVODNI DOKLADY O VYROBKU

SV21

Typ dokladu Zpisob predéni
Dodaci list Ridi¢ s dodavkou o
Faktura dodaci list Ridi¢ s dodavkou nebo postou
Certifikat kvality na vyzadani Ridit s dodavkou
Certifikét Gistoty cisterny na vyzadani Ridi¢ s dodévkou
Vydani: Devaté Zména: 0 Platnost od: 1. 1. 2013 Strana &./ stran: 2/ 2
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